
청년 취업을 지원합니다!
‘20~‘22년 평균 취업률 96% 

2024년 신입생 모집요강

교육 장소
서울시 강서구 마곡중앙8로5길 53 (조리과·카페베이커리과)

서울시 강서구 등촌동 636-44 6~7층 (MD과·정보보안과·자동차판금도장과)

교육 인원
조리과 20명, 카페베이커리과 20명, MD과 20명,

정보보안과 10명, 자동차판금도장과 10명

직업을 배우는 진짜 학교

모집 기간 2023년 12월 1일~12월 14일

교육 기간
2024년 1월~11월

조리과·카페베이커리과·MD과 (인턴십 포함)

정보보안과·자동차판금도장과 (교육 후, 인턴십 진행)

입학설명회 통합 입학설명회, 학과별 입학설명회, 학과별 입학상담

지원 내용

교육비 전액 무료 (교육 기자재ㆍ교재ㆍ실습물품 제공)

생활ㆍ주거 장학금 전원 지급 (학과마다 상이)

SK 관계사 및 기업 인턴십 기회 제공, 채용 우대

진로상담 및 개인별 취업 지원 (‘22년 취업률 98%)

문의 02-790-0266 (MD과·정보보안과·자동차판금도장과)

02-6445-5530 (카페베이커리과)

02-6445-5531 (조리과)

카카오톡 채널에서 ‘SK 뉴스쿨’ 채널 검색

교육 대상
조리과ㆍ카페베이커리과 : 1985.1.1~2005.12.31

MD과ㆍ정보보안과ㆍ자동차판금도장과 : 1991.1.1~2005.12.31

* 중위소득120%이하, 사회적 배려 대상자 우대

평생직업교육학원 (제6040호)



음식은 태어나서 죽을 때까지 삶에서 가장 기본적이며, 가장 중요한 한 부분 

입니다. 조리는 사람을 향한 마음에서 시작됨을 가르치며, 전통시장부터 

특급호텔까지 이어지는 현장학습을 통해 빠르게 변화하는 외식산업의 트렌드를 

경험합니다.

외식산업 분야의 글로벌 교류가 활발해지고 세계적인 교육기관에서 실력있는 

인재가 쏟아져 나오고 있지만 ‘기초부터’라는 원칙과 살아 있는 교육을 통해 

졸업과 동시에 제 몫을 다하는 인재를 육성합니다.

·

·

·

·

한식, 양식, 일식 3개 분야 전문교육

: 한명숙 요리연구가, 강철규 셰프, 송지훈 셰프

: 1인 1실습 및 피드백, 하루 7시간 3~6가지 메뉴 실습

: 재료 손질부터 플레이팅까지 A to Z 실습, 호텔/레스토랑 판매 메뉴 실습

외식트렌드 및 매니지먼트 교육 (HMR, 원가관리, 영어 등)

워커힐호텔 포함 정규과정 내 스타쥬 실시

워커힐호텔, SK핀크스(포도호텔 등) 채용 우대 (고졸 포함)

교육특징

개성있는 라이프 스타일이 관심받는 시대에 소비자에게 더 나은 선택을 돕는 

머천다이저(MD)의 역할은 매우 중요합니다. MD과는 다양한 트렌드와 라이프 

스타일을 연구하여 가치있는 소비를 이끄는 머천다이저를 양성합니다.

산업이 필요로 하는 감각을 길러 트렌드를 이끌고, 마케팅 기획력을 갖춤으로써 

생산자와 상품이 인정받을 수 있도록 노력합니다. 다양한 변화 속에서도 고객 

지향의 본질을 지키고 스스로 성장을 추구하는 사람이 MD과의 인재로 성장합니다.

·

·

·

·

·

·

시장조사·기획·협상 등 MD 역량 훈련, 전·현직 MD 실시간 피드백

소싱부터 숍 운영까지, 교육생 주도의 온라인 숍 운영 프로젝트

기업/지자체와 연계한 상품기획 프로젝트  

SQL을 활용한 커머스 데이터 분석 프로젝트

역량 강화 위한 오피스 스킬 집중 교육 (엑셀, 스피치)

취업 교육 지원 (포트폴리오 제작, 면접 노하우 등)

교육특징

최근 전 세계 자동차 산업의 트렌드가 안정성과 친환경으로 변화하면서 이에 

발맞춘 차체 복원 기술의 중요성이 대두되고 있습니다. 

자동차판금도장과는 현장에서 필요로 하는 실무 능력을 1년 내에 습득할 수 있도록 

독자적인 교육 커리큘럼을 구성하고, 실습 위주의 소수 정예 교육을 진행합니다. 

비전공자들도 패널판금용접 및 보수 도장 등과 관련된 핵심 차체정비기술을 

겸비한 국제적 수준의 테크니션으로 성장합니다.

·

·

·

·

·

·

자동차 차체 판금용접과 보수 도장기술을 함께 배우는 판금/도장 통합과정

비전공자 맞춤형, 실습 위주의 소수정예 교육

자동차 차체 및 첨단 시스템 등의 기술변화에 대처할 수 있는 실무지식 습득

역량 강화 위한 컬러 이론 및 영어 집중 교육

BASF/PPG 도장 연수 교육 지원 

자격증 취득비 지원 (자동차보수도장기능사 등)

교육특징

오감으로 음식을 먹으며, 즐거움을 만끽하는 식문화와 함께 식습관이 변화하면서 

베이커리와 디저트는 우리의 일상에서 단순한 후식의 의미를 넘어 한끼 식사이자 

행복을 구매하는 요소로 자리 잡았습니다.

카페베이커리과는 제과제빵을 중심으로 베버리지 분야까지 탄탄한 기본기와 

실무 능력을 갖출 수 있도록 교육합니다. 학생들은 급변하는 트렌드 속에서도 

능동적으로 대응하며, 베이커리와 디저트 산업을 이끌어 나갈 인재로 성장합니다.

·

·

·

·

·

제빵(천연발효), 제과 전문교육 통합과정

: 워커힐호텔 베이커리 셰프(3명) 메인 강사

: 개인실습 및 피드백, 제과제빵 A to Z 실습, 호텔 판매 메뉴 실습

베버리지(커피/와인) 및 매니지먼트 교육

제빵기능사, 제과기능사, 커피바리스타2급 취득 지원

워커힐호텔 포함 정규과정 내 스타쥬 실시

워커힐호텔, SK핀크스(포도호텔 등) 채용 우대 (고졸 포함)

교육특징

4차 산업혁명의 유망직종으로 떠오른 정보보안은 컴퓨터의 내외부 위협으로부터 

기업과 개인의 소중한 정보자산을 지켜내는 IT 핵심 기술입니다. 정보보안과는 

보안관제/CERT 중심의 실무 중심 커리큘럼으로 비전공자들이 기술 역량을 쌓아 

정보보안 산업으로 진출할 수 있도록 맞춤형 교육을 실시합니다. 연 900시간 

정도의 기초-기본-심화과정 단계별 수업을 바탕으로, 최근 IT/보안 이슈를 반영한 

중간/최종 프로젝트를 주도적으로 운영하며 전문성과 경쟁력을 키워나갑니다.

·

·

·

·

·

·

비전공자 맞춤형 교육, 보안관제/CERT(침해대응) 기술 중점 습득

주제 선정부터 발표까지, 교육생 주도의 완성도 높은 팀프로젝트 실시  

실제 사례 반영한 가상 모의 관제 훈련

역량 강화 위한 스피치 및 보안 영어 집중 교육

학점은행제 학위 취득 지원 (고졸 → 전문학사)

자격증 취득비 지원 (정보처리/정보보안(산업)기사, 네트워크관리사)

교육특징

직업을 배우는 진짜 학교 SK 뉴스쿨

SK 뉴스쿨은 스스로 성장을 일구는 청년들이 전문 직업인으로 

자립하고 건강한 사회구성원으로 발전할 수 있도록 지원합니다. 

삶에 대한 열정부터 탄탄한 기본기와 실습 위주 교육까지, 

최정상 전문가들과 함께 바른 인성을 가진 인재를 길러내고자 

합니다.

학생들이 전문성과 경쟁력을 갖출 수 있도록 소수 정예 교육과 

일대일 코칭으로 운영하고 있으며, 2008년부터 총 666명이 

사회에 진출하였고, 최근 3개년 평균 취업률은 96%를 

기록했습니다.

카페베이커리과


